Tapenade artisanale et ses toasts 8€

Artisan tapenade with toasts
Olives noires, ail, anchois, persil, basilic
Black olives, garlic, anchovies, parsley, basil

Compotée de poivrons aux épices douces 8€
Sweet-spiced pepper relish

Poivrons, piquillos, ail, créme, cumin

Peppers, piquillo peppers, garlic, cream, cumin

Crémeux de pois chiches maison 8€
Homemade chickpea cream

Pois chiches, tahini, jus de citron, ail

Chickpeas, tahini, lemon juice, garlic

Crémeux de tomates séchées et ricotta 8€
Sun-dried tomato and ricotta cream

Tomates séchées, ail, huile d’olive, ricotta

Sun-dried tomatoes, garlic, olive oil, ricotta

Tempura de fleurs de courgette 9€
Zucchini flowers tempura

Fleurs de courgette, tempura, fromage blanc, persil,
ciboulette, ail, citron

Zucchini blossoms, tempura, fresh cheese, parsley,

chives, garlic, lemon

ROMA 10€
Sauce tomate, fromage, basilic, olives noires
Tomato sauce, cheese, basil, black olives

HIPPOCAMPE 12€
Sauce tomate, jambon, fromage, olives noires
Tomato sauce, ham, cheese, black olives

ROYALE 13<
Sauce tomate, jambon, fromage, champignons, olives
noires

Tomato sauce, ham, cheese, mushrooms, black olives

ESPAGNOLE - SPANISH e
Sauce tomate, chorizo, poivrons, fromage, olives
noires

Tomato sauce, chorizo, bell peppers, cheese, black
olives

4 FROMAGES - 4 CHEESES 15€
Sauce tomate, emmental, roquefort, chévre,
mozzarella, olives noires

Tomato sauce, Emmental, Roquefort, goat’s cheese,
mozzarella, black olives
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APERITIFS A PARTAGER SHARE PLATES

a partir de 18h . from 6pm

PIZZAS

a partir de 19h . from 7pm

Bouchées de mozzarella croustillantes 8€
Crispy mozzarella bites

Mozzarella panée, sauce sweet chili

Breaded mozzarella, sweet chili sauce

Planche mixte de charcuteries et fromages 7€
Mixed charcuterie and cheese board

Jambon blanc, jambon cru, coppa, rosette, tomme de

Savoie, chévre frais du Ventoux

Cooked ham, cured ham, coppa, rosette (French dry

sausage), Tomme de Savoie cheese, fresh goat cheese

from the Ventoux

Planche mixte tartinable 7€
Mixed spreadable board

Crémeux de pois chiches maison, tapenade artisanale

& ses toasts, compotée de poivrons aux épices

douces, crémeux de tomates séchées & ricotta

House-made chickpea cream, artisan tapenade with

toasted bread, mild spiced pepper compote, sun-dried

tomato & ricotta cream.

I18€

Planche friture

Fried assortment platter

Tenders de poulet, fleurs de courgette, créme fraiche
aux herbes, bouchées de mozzarella croustillantes,
sauce sweet chili

Chicken tenders, zucchini flowers, herbed creme fraiche,
crispy mozzarella bites with sweet chili sauce

VOLONNAISE 15€
Base créeme, chévre, miel, roquette, fromage, olives

noires

Cream base, goat’s cheese, honey, rocket, cheese, black

olives

DOLCE VITA 15€
Sauce tomate, tomates fraiches, fromage, mozzarella

di Buffala, roquette, pesto, jambon cru, copeaux de
parmesan

Tomato sauce, fresh tomatoes, cheese, mozzarella di
Buffala, rocket, pesto, cured ham, Parmesan shavings

TARTUFATA 15,5€
Base créme truffée, lamelles de truffe d’éte, roquette,
copeaux de parmesan

Truffled cream base, shaved summer truffle, rocket,
Parmesan shavings

FACON FLAMENKUCH e
Base créme, oignon, lardons
Cream base, onion, bacon
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CREPES
CREPES

Crépe au sucre 3.50€
Crepe with sugar

Crépe au Nutella L€
Crepe with Nutella

Crépe a la confiture L€
Crepe with jam

Crépe au caramel maison L€
Crepe with homemade caramel

Crépe au chocolat maison L€
Crepe with homemade chocolate

Supplément chantilly ou sauce chocolat maison 1.50€
Extra homemade chantily or homemade chocolate sauce

PARFUMS DES GLACEES
ICE CREAM FLAVOURS

Banane, Café, Caramel fleur de sel, Chocolat au lait,
Chocolat Blanc, Chocolat noir 70% de cacao, Fraise,
Menthe chocolat, Noix de coco, Nougat, Pistache,
Praling, Vanille Bourbon de Madagascar, Vanille
framboise meringuée, Noix, Tiramisi, Carnaval,
Stracciatella, Speculoos, Nutty, Vanille brouwnie, yaourt

Banana, Coffee, Caramel with Fleur de Sel, Milk chocolate,
White chocolate, Dark chocolate 70% cocoa, Strawberry,
Chocolate mint, Coconut, Nougat, Pistachio, Praline,
Madagascar Bourbon vanilla, Vanilla raspberry meringue,
Nuts, Tiramisi, Carnival, Stracciatella, Speculoos, Nutty,
Vanilla brouwnie, yogurt

SORBETS PLEIN FRUIT
FULL-FRUIT SORBETS

Ananas, Péche de Méditerranée, Pomme, Cassis, Citron
jaune, Citron vert, Fruit de la passion, Framboise,
Mangue

Pineapple, Mediterranean peach, Apple, Blackcurrant,

Yellow lemon, Green lemon, Passion fruit, Rasperry,
Mango

1B = 2.60€ . 2B = 5€ . 3B = 7€

COUPE DE GLACES. ICE CREAMS CUP

Dame blanche

Créme glacée vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes
effilées

Vanilla ice cream, warm chocolate sauce, whipped cream,
flaked almonds

Café liégeois
Créme glacée café, café, chantilly, amandes effilées
Coffee ice cream, coffee, whipped cream, flaked almonds

Chocolat liégeois

Créme glacée chocolat, sauce chocolat, chantilly, amandes
effilees

Chocolate ice cream, warm chocolate sauce, whipped
cream, flaked almonds

Vacherin glacé fruits rouges

Red Fruit Vacherin

Sorbet fraise, sorbet framboise, création glacée tentation
meringuée vanille framboise, coulis de fruit rouge,
chantilly, meringues

Strawberry sorbet, raspberry sorbet, vanilla-raspberry
meringue ice cream creation, red fruit coulis, whipped
cream, meringues

L'Hippo tatin

Sorbet pleins fruits pomme, créme glacée vanille , créme
glacée speculos, caramel coulant maison , brisure de
palet breton

Apple sorbet, vanilla ice cream, speculoos ice cream,
homemade caramel sauce, crumbled butter biscuit

Tempéte chocolatée

9€
Chocolate Storm

Créme glacée chocolat au lait, créme glacée chocolat noir,
créme glacée chocolat blanc, brownies, sauce chocolat
maison, chantilly, copeaux de chocolat

Milk chocolate ice cream, dark chocolate ice cream, white
chocolate ice cream, brownie pieces, homemade chocolate
sauce, whipped cream, chocolate shavings

Douceur caramélisée

Caramel Delight

Créme glacée praliné, créme glacée caramel fleur de sel,
créme glacée nougat, éclats de « Daim», caramel coulant,
chantilly

Praline ice cream, salted caramel ice cream, nougat ice
cream, Daim pieces, flowing caramel, whipped cream

Souvenir d'enfance

Childhood Memory

Créme glacée nutty, créme glacée pralinée, créme glacée
vanille brownie, chantilly, sauce chocolat maison, éclats de
gaufre de Liége au sucre perlé, chantilly

Nutty ice cream, praline ice cream, vanilla-brownie ice cream,
whipped cream, homemade chocolate sauce, crushed Liege
sugar waffle

Coupe arrosées
Ice cream cups with alcohol 9.5€

Colonel
Sorbet citron vert, vodka
Lime sorbet, vodka

Pina Colada glacée
Sorbet ananas, créme glacée noix de coco, rhum blanc
Pineapple sorbet, coconut icecream, white rum
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